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LEVEN! Magazine is het glossy platform voor ontdekkers in de regio Den Haag. 
Met een stijlvol magazine, online artikelen, social media, nieuwsbrieven, videocontent en 
feestelijke lanceringen brengt LEVEN! merken, makers, ondernemers en organisaties 
onder de aandacht van een betrokken en koopkrachtige doelgroep.

LEVEN! verschijnt twee keer per jaar en wordt gratis verspreid op zorgvuldig  
geselecteerde locaties in Den Haag en omliggende gemeenten. Het magazine 
ligt op plekken waar mensen de tijd nemen om te lezen, bladeren en ontdekken: 
van restaurants, hotels en winkels tot salons, sportclubs, praktijken, culturele 
instellingen en zakelijke ontvangstruimtes.

Met een sterke regionale focus, een redactionele uitstraling en een breed netwerk 
is LEVEN! een krachtig platform voor bedrijven en organisaties die zichtbaar willen 
zijn in Den Haag en omgeving.
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BLAD VAN ONTDEKKINGEN
LEVEN! Magazine verhaalt over alles wat de regio bijzonder 
maakt. Over mensen met ideeën, ondernemers met lef, 
plekken met karakter en initiatieven die de stad kleur geven. 
Van kunst & cultuur tot wonen & interieur, van health, beauty & 
lifestyle, tot gastronomie, shopping en ondernemen.

Door de combinatie van redactionele verhalen, hoogwaardige 
vormgeving en commerciële mogelijkheden biedt LEVEN! 
een aantrekkelijke omgeving voor merken die zich willen 
verbinden aan kwaliteit, inspiratie en regionale relevantie.

HET MERK

Thema’s
•   Kunst & Cultuur
•   Health, Beauty & Lifestyle
•   Wonen & Interieur
•   Eten & Drinken
•   Best places to shop
•   Reizen & Avontuur
•   Business
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STIJL DIE JE NIET ALLEEN 
DRAAGT, MAAR ECHT VOELT

Egbert Zwier en Jonah ZwierDit is de plek waar je naartoe gaat als je stijl niet alleen wilt 
dragen, maar ook echt wilt voelen.. Zodra je binnenstapt, 
gebeurt er iets. Je ziet de stoffen, voelt de kwaliteit en 

wordt meegenomen in een sfeer die zo uit Milaan of Napels lijkt te 
komen. De naam Senso – Italiaans voor zintuig – maakt die belofte 
meer dan waar.

Selectie met verhaal 
Het Senso-team reist meerdere keren per jaar naar Milaan, Florence 
en Napels om daar persoonlijk de collecties samen te stellen. Geen 
massawerk, maar zorgvuldig ingekochte items met een verhaal. De 
mooiste Italiaanse merken en stoffen, met oog voor detail en  
vakmanschap. Aan het roer staat Egbert Zwier, een vakman pur sang 
met een enorme kennis van zijn collectie. Van de herkomst van een 
stof tot de manier waarop een jasje moet vallen: elk detail klopt. Een 
bijzonder voorbeeld is de samenwerking met Mauro Ottaviani, meester-
wever voor Loro Piana. Speciaal voor Senso ontwikkelt hij exclusieve 
stukken in onder andere Loro Piana Wish en Sea Island cotton.

Maatwerk en nieuwe energie 
Met Senso Atelier tilt Egbert het niveau nog verder omhoog. Hier 
 worden maatwerk jasjes en broeken gemaakt die perfect aansluiten 
op je lichaam en stijl. Italiaans tot in de kern, met invloeden uit zowel 
het strakke Milaan als uit het nonchalante Napels. En ja, de nieuwe 
silhouetten zijn duidelijk: broeken worden wijder gedragen, met een 
bandplooi en een hogere taille, relaxed fit, maar tegelijkertijd  
krachtig en sexy. Sinds twee jaar maakt ook zoon Jonah Zwier deel 
uit van het team. Hij brengt een frisse, jonge energie in en bovendien 
een natuurlijke gastvrijheid. Met zijn achtergrond in de horeca weet 
hij precies hoe hij klanten op hun gemak stelt. Egbert is zichtbaar trots 
dat zijn zoon deel uitmaakt van het bedrijf. Samen zorgt hun  
combinatie van ervaring en nieuwe energie voor een sterke dynamiek 
in de winkel. Inmiddels weten mannen uit heel Nederland Senso te 
vinden om hun stijl te ontdekken en te verfijnen. Eén ding is zeker:  
je loopt hier nooit hetzelfde naar buiten als toen je binnenkwam.  
Je voelt het verschil.

 
ITALIAANSE 
FLAIR, 
HAAGSE 
STIJL
Op de Denneweg zit al 20 jaar een adres dat je 
eigenlijk gewoon zou moet kennen: Senso Fashion. 
Geen standaard herenmodezaak, maar een echte 
men’s style destination waar Italiaanse klasse en 
persoonlijke beleving samengaan. 

Senso Fashion
Denneweg 110/A, Den Haag
T 070 362 33 51
sensofashion.com

I @sensofashion

SENSO FASHION

TEKST SASKIA CIEREMANS FOTOGRAFIE JORT STENGS

SHOPPING DENNEWEG

Wie binnenstapt bij Spadafora ontdekt een wereld van verfijnde  
sieraden: van stijlvolle oorbellen tot elegante colliers en karaktervolle 
ringen. Achter de collectie schuilt een rijke familiegeschiedenis die 
teruggaat tot de 18e eeuw, een periode waarin het ambacht  
van goudsmeden van generatie op generatie werd doorgegeven.  
Eigenaresse Monica Spadafora brengt met haar handgemaakte  
sieraden, rechtstreeks uit Italië, een vleugje Italiaans vakmanschap 
en cultuur naar Den Haag. In haar boetiek komen traditie en  
persoonlijkheid samen, met creaties die niet alleen tijdloze elegantie 
uitstralen, maar ook het verhaal van een familie die al generaties 
lang staat voor kwaliteit en verfijning.

G.B. Spadafora Italian Jewellery
Denneweg 182, Den Haag
T 070 331 08 00
gbspadafora.com

I @spadafora.thenetherlands

Nieuw op de Denneweg: de high-end hair extension salon van  
BHBD Studios trekt direct de aandacht. Dit Scandinavische  
premiummerk staat wereldwijd bekend om extensions van 100% 
Remy human hair, die zorgen voor natuurlijk volume en lengte.  
Dankzij innovatieve technieken blenden de extensions naadloos met 
het eigen haar en blijven ze comfortabel zitten. Of je nu kiest voor 
een subtiele boost of een complete nieuwe look, bij BHBD draait  
alles om maatwerk en een persoonlijke benadering. Hier komen  
vakmanschap en uitstraling samen voor een zelfverzekerde look die 
voelt als vanzelfsprekend.

BHBD Studios
Denneweg 56, Den Haag
T 010 411 55 55
bhbdextensions.nl

I @bhbd

Zussen & STIJL

MOEITELOOS  
PERFECT

Elegante

Liev is een frisse bestemming voor shopliefhebbers. In deze conceptstore,  
opgezet door de zussen Robin en Roos Pormes, draait alles om dameskleding met 
Scandinavische invloeden, aangevuld met sieraden en (kinder)cadeautjes. De lichte 
winkel voelt als een oase van rust, waar persoonlijke aandacht en een ontspannen 
sfeer centraal staan. Met merken als Aaiko, Co’Couture en My Essential Wardrobe 
vind je hier zowel sterke basics als meer uitgesproken items. De collectie is  
zorgvuldig samengesteld met oog voor kwaliteit en pasvorm. Nieuwsgierig naar 
deze stijlvolle plek waar je steeds weer iets bijzonders ontdekt? Liev verwelkomt 
je graag.
 
Liev
Denneweg 184-A, Den Haag
T 06 29 24 40 04
byliev.nl 

I @by_liev

Haar

AMBACHTSKUNST
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TEKST CAROLINE LUDWIG FOTOGRAFIE FEMQUE SCHOOK

“HOPELIJK 
KAN IK 

MENSEN 
INSPIREREN 

OM VAKER 
VEGETARISCH 

TE ETEN”

FOODSTYLING ROBIN WALRECHT LOCATIE STUDIO NOUS FEMME EN OP HODENPIJL

volgens 
Manon 
JoussetmmM

De Haagse Manon Jousset 
begon in 2020 met het delen 
van recepten via Instagram. 
Inmiddels heeft ze meer dan 
120.000 volgers. In september 
verschijnt haar kookboek
Courgetti Confetti
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WAAR REIZEN   betekenis KRIJGT

Reizen verandert. Voor veel mensen draait 
het nog steeds om bestemmingen afstrepen 
en hotels vergelijken, maar tegelijkertijd 
groeit bij anderen de behoefte aan verdieping. 
Aan authentieke plekken met een verhaal, 
aan ervaringen die bijblijven. 

In het noordoosten van Spanje, tussen de glooiende heuvels van de 
Empordà en de ruige kust van de Costa Brava, ligt een omgeving waar 
die manier van reizen vanzelfsprekend voelt. Brugarol is geen  

klassieke bestemming, maar een omgeving die je laat zien dat alles  
voortkomt uit het land zelf. Wijn, olijfolie, gastronomie en verblijf komen hier 
samen. Brugarol vindt zijn oorsprong in de familie van Victoria Engelhorn 
en wordt heden ten dage samen met Stef van Dongen verder ontwikkeld, 
vanuit een gedeelde visie op natuur, productie en gastvrijheid.

Het landschap
De basis werd gelegd in de jaren vijftig, toen Victoria’s oom Hans Mas  
Bell-Lloc en Mas del Vent kocht, twee historische landgoederen in de heuvels 
van de Empordà. Haar vader Kurt bouwde hierop voort met de aanleg van 
wijngaarden en olijfgaarden en door toevoeging van omliggende boerderijen, 
waar tegenwoordig onder meer schapen worden gehouden, kippen rondlopen 
en groenten worden verbouwd, alles met respect voor het landschap en de 

TEKST SASKIA CIEREMANS 

BRUGAROL

JE PROEFT HIER NIET 
ALLEEN WAT ER OP JE 
BORD LIGT, MAAR WAAR 
HET VANDAAN KOMT

natuur. Zodra je het gebied inrijdt, vertraagt alles. Wijngaarden, olijfgaarden 
en bossen lopen in elkaar over. Het voelt ruim en open, maar tegelijk beschut. 
Wat begon als een familieverblijf is uitgegroeid tot een samenhangend gebied 
waarin natuur, productie en verblijf elkaar versterken. Onder leiding van 
Victoria Engelhorn en Stef van Dongen wordt het verder ontwikkeld, met 
nadruk op het versterken en herstellen van het landschap.

De locaties
Verspreid over het gebied liggen verschillende verblijven, elk met een eigen 
karakter. Bij Mas Bell-Lloc verblijf je tussen de wijngaarden en pijnbomen. 
Aan de kust, bij Hostal La Fosca, bepalen zee en licht het ritme van de dag. 
Landinwaarts ligt de Muga Valley Wilderness Estate, waar de omgeving rust 
en afstand biedt. Daartussen liggen kleinschalige guesthouses en boerderijen, 
verspreid in het landschap. De architectuur sluit aan op de omgeving en blijft 
terughoudend in vorm en materiaalgebruik. Overbodige toevoegingen 
ontbreken. Je verblijft hier niet los van de omgeving, maar er middenin.

Victoria Engelhorn en Stef van Dongen

REIZEN &        AVONTUUR

PRINT MET IMPACT
LEVEN! Magazine is het glossy magazine 
voor Den Haag en de omliggende regio. 
Een blad dat niet vluchtig wordt weggeklikt, 
maar wordt meegenomen, doorgebladerd, 
bewaard en gedeeld.

Elke editie wordt gemaakt door professionals 
uit de regio en bevat een mix van interviews, 
reportages, achtergrondverhalen, hotspots, 
shoppingtips, wooninspiratie, culturele agenda’s 
en commerciële verhalen met een 
redactionele uitstraling.

Voor adverteerders biedt het magazine een 
kwalitatieve omgeving waarin zichtbaarheid, 
uitstraling en geloofwaardigheid 
samenkomen.

LEVEN!  
MAGAZINE
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VERHALEN DIE WERKEN
Een goed verhaal voelt niet als reclame, 
maar blijft wel hangen. LEVEN! helpt 
bedrijven en organisaties om hun verhaal 
op een aantrekkelijke, redactionele manier 
te vertellen. 

Dat kan in het magazine, online of in 
combinatie met social media en video. 
Denk aan een ondernemersportret, 
projectverhaal, winkelpresentatie, 
campagneartikel, eventverslag 
of korte branded promo. 

Samen kijken we welke vorm past bij 
het merk, de boodschap en het 
gewenste bereik.

LEVEN!  
BRANDED 
CONTENT J

Den Haag
Ik ben geboren in Den Haag. Het is een unieke plek waar de stad, 
de duinen en de zee met elkaar verweven zijn. Voor mij is het de 
mooiste stad van Nederland, omdat sport, cultuur, natuur en de zee 
hier elkaar ontmoeten. Met mijn werk wil ik graag iets toevoegen 
aan deze stad, zoals het voorkomen van verdrinking, het stimuleren 
van watersport en het zorgen dat het water schoon blijft.

Wonen
Ik ben opgegroeid in Loosduinen. Tijdens mijn studententijd ben ik 
in Scheveningen gaan wonen, zodat ik nog dichter bij mijn favoriete 
surfspot kon zijn. Ik wilde met mijn surfboard vanuit huis zo de zee 
in kunnen. Nu woon ik alweer acht jaar in het Statenkwartier en 
ben ik binnen vijf minuten op het strand. Het is fijn om centraal te 
wonen, tussen familie, vrienden en werk.

Vrije tijd
In mijn vrije tijd ga ik het liefst op avontuur! Dat kan een groot 
avontuur zijn, zoals een surftrip maken met mijn camper, maar ook 
een klein avontuur, zoals surfen in Scheveningen. Naast mijn liefde 
voor de zee vind ik het ook leuk om een potje padel te spelen of 
salsa te dansen.

Naam: Joeri Fredriks
Leeftijd: 36
Eerste baan: Winkelmedewerker bij Hart Beach Surfshop 
Beroep: Maatschappelijk ondernemer 
Woon- en werkplaats: Den Haag
Burgerlijke staat: Ongehuwd / alleenstaand
Grootste overtuiging: Alles komt in golven 
Tip voor de mensheid: Luister naar en observeer je omgeving 
Fotolocatie: Scheveningen Noorderstrand

Ondernemen
Van kinds af aan vind ik het al leuk om iets te creëren, van ‘niets naar iets’. 
Dat geeft me nog steeds energie als ik aan een nieuwe uitdaging begin. 
Daarnaast voelde ik me altijd al aangetrokken tot het water. Zoals mijn 
ouders zeiden: “Je was vaker onderwater dan boven water, en wij maar 
opletten langs het strand of de waterkant.” Nu komen deze twee dingen 
samen in twee non-profitorganisaties: Stichting SUPBinck en ABZee – 
Stichting Zwemstimulering. De ene stichting zet zich in om mensen op een 
laagdrempelige manier te laten sporten op het water en met SUP clean-ups 
het water schoon te houden. De andere stichting heeft als missie om 
iedereen aan de Nederlandse kust te leren over veilig zwemmen en sporten 
in zee. Denk aan: hoe werken de stromingen, hoe lees je de zee en wat doe 
je in geval van nood?

Eten & drinken
Naast actief bezig zijn en genieten, is eten en drinken uit diverse interculturele 
keukens mijn tweede favoriete bezigheid. Of ik nu zelf kook of lekker uit eten 
ga. Ik kan er enorm van genieten om voor vrienden of familie te koken en 
daarna samen gezellig te tafelen. Maar natuurlijk is het ook heerlijk als er 
voor je wordt gekookt.

Samenwerking
Samenwerking is belangrijk als je meer impact wilt maken op het gebied van 
verdrinkingspreventie en sportstimulatie. We werken met ons team van 
instructeurs en met diverse stakeholders. Bovendien streven we naar
duidelijke afspraken, complementaire teams en een gezamenlijke stip op de 
horizon. Dat blijft een uitdaging, maar geeft veel voldoening als het lukt.

Ambitie
Mijn ambitie is om met onze lesprogramma’s iedereen aan de Nederlandse 
kust te leren over de zee: hoe werken de stromingen en hoe handel je in 
geval van nood? Den Haag is ons hoofdkwartier, maar dit jaar gaan we ook 
in Ouddorp en Zandvoort aan de slag met nieuwe samenwerkingen. Op 
termijn wil ik op meerdere plekken langs de kust samenwerkingen realiseren, 
waarbij we, net als in Den Haag, met zout- en zoetwateractiviteiten een 
maatschappelijke bijdrage leveren.
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Walraven Interiors ontzorgt de klant vanaf de conceptfase tot en met de realisatie van een nieuw 
interieur. Een sereen interieur welteverstaan, dat rust en luxe uitstraalt zonder saai te zijn. Of het 
nu gaat om een kleine ruimte of om een heel (vakantie) huis, schoonzussen Noortje Walraven (29) 
en Julia Walraven- Ten Holter (31) bundelen hun creatieve en zakelijke talenten en laten niets aan 
het toeval over.

UITEINDELIJK GAAT 
HET OM

WALRAVEN INTERIORS 

Begin vorig jaar hakten ze de knoop door en besloten om samen 
te gaan knallen. Noortje en Julia waren allebei werkzaam als 
zelfstandige, kenden elkaar al ruim elf jaar en vertrouwden 

volledig op hun gevoel dat ze samen zó veel meer zouden kunnen 
neerzetten. Julia: “Het moment was daar. We staan vrij bewust in het 
leven en vragen onszelf regelmatig af hoe we ons leven nóg leuker 
kunnen maken. We zijn op ons best als we veel vrijheid hebben, hard 
werken en waarde kunnen toevoegen aan woongenot.” 
 
Samen sterk
Het ondernemen zit in hun bloed. Als kinderen van ondernemende 
ouders hebben ze een hands-on mentaliteit ontwikkeld, zijn ze 
ambitieus en gewend om door te zetten. Julia is actief geweest in de 
sales en Noortje in de retail en marketing. “Het was voor ons een 
logische volgende stap om samen Walraven Interiors te starten. We 
vullen elkaar goed aan in alle werkzaamheden die we doen en zijn 
beiden positief en optimistisch.”

Allesbehalve saai
Hun stijl laat zich het beste omschrijven als serene luxury: warm, tijdloos en 
luxueus. Noortje: “Wij houden van een serene sfeer. In de basis zijn onze 
ontwerpen rustig. Door het gebruik van natuurlijke en luxe materialen, in 
combinatie met klassieke elementen en design, creëren we een warme 
uitstraling. Het gaat altijd om het vinden van een evenwicht tussen comfort, 
praktisch, mooi en uitnodigend. We proberen de leefstijl van de klant zo 
goed mogelijk in kaart te brengen. Welke wensen zijn er en waar is behoefte 
aan? Een goed afgestemd interieur kan rust geven, energie opleveren of 
juist een gevoel van geborgenheid creëren. Vooral nu, met alle volle 
agenda’s, is het zo fijn om een plek te hebben waar je tot rust komt.” 

Ontzorgen met gevoel
Na de intake volgen de analyse van de ruimte(s), het maken van concept 
ontwerpen, inclusief visualisaties en presentaties van materialen en kleuren, 
budgettering, het inschakelen van lokale specialisten voor de uitvoering en 
de planning. Julia: “We willen onze klanten volledig ontzorgen en zijn tijdens 
het hele proces transparant over wat we doen en waarom. Zie ons als de 
schakel tussen alle partijen die bij een verbouwing een rol spelen, waar je 
op elk moment op terug kunt vallen. Het is bijzonder om te ervaren dat 
klanten ons al binnen een jaar weten te vinden en zich goed voelen bij onze 
warme en serene concepten. We kijken ernaar uit om in 2027 een fysieke 
plek te creëren van waaruit we onze diensten aanbieden, omringd door 
mooie en unieke interieur items die blijven inspireren.”

Walraven Interiors 
Bezuidenhoutseweg 265 C1, Den Haag
T 06 44 24 69 70
info@walraveninteriors.com
walraveninteriors.com

I walraveninteriors.com

leefplezier

TEKST LIZZY DE WILDE FOTOGRAFIE LAURA DE MILDT (PORTRETTEN) 

IMPRESSIES NAO DESIGN

Julia Walraven- Ten Holter Noortje Walraven
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AANDACHT

Eigenaresse Jolanda en haar collega Ingrid hebben samen meer dan 
35 jaar ervaring en kennen veel klanten al jarenlang. Sommigen  
komen zelfs al meerdere decennia over de vloer. Die vertrouwdheid 

voel je direct zodra je binnenkomt. Je krijgt eerlijk advies, persoonlijke  
aandacht en alle tijd om iets te vinden dat echt bij je past. Of je nu iets  
specifieks zoekt of gewoon even wilt rondkijken, je voelt je hier snel op je 
gemak. En moet er iets vermaakt worden? Dan wordt dat gewoon voor je 
geregeld. Bijna vijf jaar geleden opende de vernieuwde winkel haar deuren 
in de Langstraat: fris, eigentijds en met een zorgvuldig gekozen collectie. 
Die jaren zijn voorbijgevlogen, mede dankzij een trouwe groep klanten en 
de steun van collega’s, familie en vrienden. De warme, dorpse sfeer is altijd 
gebleven en dat merk je meteen.

De kwaliteit die je voelt
Wat je draagt, moet goed voelen én van kwaliteit zijn. In de collectie vind je 
merken als Closed, Cambio, Repeat, Vanessa Bruno, Majestic Filatures, Rails 
en No Man’s Land. Stuk voor stuk labels die bekendstaan om hun verfijnde 
materialen en mooie afwerking. Denk aan zachte cashmere, warme merinowol 
en lichte mohair: duurzaam, comfortabel en stijlvol. Kleding die niet alleen 
mooi is om te zien, maar ook heerlijk draagt en lang meegaat. Perfect voor 
vrouwen die kiezen voor kwaliteit en een sterke basis in hun garderobe.

Een plek om terug te komen
De Langstraat heeft het afgelopen jaar een mooie ontwikkeling doorgemaakt 
en Harpers by Jo groeit daarin mee. Met een klein, betrokken team en een 
vaste, vertrouwde aanwezigheid op de winkelvloer blijft het een plek waar 
je graag binnenloopt en waar je je altijd welkom voelt. Of je nu op zoek bent 
naar een nieuwe favoriet of gewoon inspiratie wilt opdoen: hier vind je stijl 
met aandacht.

Harpers by Jo
Langstraat 144, Wassenaar
T 070 511 90 33
harpersbyjo.nl
info@harpersbyjo.nl

I @harpers_byjo

StijlMET

FOTOGRAFIE PASCALE VAN REIJN

Je stapt binnen en voelt het meteen: hier draait alles om 
liefde voor het vak en aandacht. Aandacht voor jou, voor 
kwaliteit en voor stijl die blijft. Bij Harpers by Jo vind  
je geen snelle trends, maar tijdloze damesmode waarin 
je je elke dag goed voelt.

HARPERS BY JO

AANDACHT MAAKT 
HET VERSCHIL

Jolanda 
Hijnekamp

Johan de Wittstraat 6b, Wassenaar
070-5176383  www.chaussette.nl

       /chaussettewassenaar
W i j  v e r k o p e n  b a d m o d e  v a n  o n d e r  a n d e r e  d e  v o l g e n d e  m e r k e n

 
    GELUK 
DICHTBIJ De familie Van Haaster 

Groen

Tuincentrum De Bosrand Wassenaar
Rijkstraatweg 361B, Wassenaar
bosrand.nl

I @tuincentrumdebosrand

De Bosrand
Wassenaar - Oegstgeest - Noordwijk - Alphen a/d Rijn - Woerden & Rijsbergen.

In 1980 begonnen Koos en Marja van Haaster vol enthousiasme aan hun  
groene avontuur. Hij met een passie voor planten, zij met een sterk  
gevoel voor styling en presentatie – samen vormden ze een ijzersterk 

team. Wat startte als een bescheiden kwekerij in Wassenaar, groeide uit tot 
een bloeiende onderneming met vestigingen in Wassenaar, Oegstgeest, Alphen 
aan den Rijn, Woerden, Rijsbergen en sinds kort ook in Noordwijk. Inmiddels 
zetten hun zes kinderen met dezelfde bevlogenheid de familietraditie voort, 
gesteund door een hecht team van zo’n 550 collega’s. Met inmiddels vijftien 
kleinkinderen in de familie is ook de toekomst verzekerd.

Eigen keten, verser groen
De Bosrand is uniek: zij beheert de volledige groenketen zelf – van kwekerij en 
groothandel tot winkelvloer. Hierdoor zijn de lijnen kort, zijn de groenproducten 
dagvers	én	scherp	geprijsd.	Niet	alleen	consumenten	profiteren	hiervan;	ook	 
hoveniers, bloemisten, gemeenten en horecabedrijven kiezen bewust voor  
De Bosrand. Het assortiment is breed, verrassend en met zorg samengesteld. 
Denk aan kleurrijke seizoensbloemen, kamerplanten met karakter, stijlvolle 
tuinmeubelen, interieuraccessoires, barbecues, cadeauartikelen en dieren-
benodigdheden. De mix van private labels, eigen designs en gerenommeerde 
merken maakt het aanbod uniek. Alles is erop gericht om jouw huis en tuin een 
warme, persoonlijke uitstraling te geven.

Beleving in elk seizoen
Per seizoen verandert de winkel van sfeer. In de winter stap je zomaar een 
sprookjesachtig kerstlandschap binnen, in de zomer wandel je tussen  
citrusbomen, terracotta en zuidelijke geuren. De presentaties zijn creatief, 
de afdelingen ruim opgezet en overal voel je de inspiratie. In restaurant  
De	Plantage	geniet	je	van	koffie	met	gebak	of	een	verse	lunch.	Wie	meer	wil	 
beleven, doet mee aan kinderworkshops, speurtochten, snoeicursussen of de 
populaire Grill Academy.
 
In juni 2025 viert De Bosrand het 45-jarig jubileum met feestelijke  
acties, workshops en evenementen. Een uitgelezen moment om het  
groene geluk samen te vieren, in elk seizoen, bij elk bezoek.

Al 45 jaar brengt Tuincentrum De Bosrand sfeer, 
inspiratie en kwaliteit in huis en tuin. Wat begon 
als een bescheiden kwekerij in Wassenaar, is 
uitgegroeid tot een toonaangevend familiebedrijf 
met zes tuincentra, twee groothandels, een 
webshop, eigen kwekerijen en een groen hart 
dat klopt voor mens, plant en dier.

TUINCENTRUM DE BOSRAND

ZOVEEL 
MEER DAN 
kinderopvang  
Bij Little Guests is er aandacht voor de 
kinderen én voor hun ouders. Verantwoorde 
kinderopvang in combinatie met een royaal 
aanbod aan praktische ontzorgende diensten 
en pedagogische ondersteuning maken het 
verschil. De eerste vestiging in Nederland 
opende in maart zijn deuren.

LITTLE GUESTS

Robin Top

D e verbouwing van het statige herenhuis  
op de hoek van de Javastraat en de 
Alexanderstraat heeft een vol jaar geduurd. 

Omdat veiligheid en comfort bovenaan staan, is  
werkelijk alles aangepakt. Het is nu een klein  
paradijs met prachtige ruimtes in wit en beige tinten, 
fonkelnieuw meubilair op maat, aparte tuinen, een  
laboratorium, theater, gymzaal en zelfs een kinder-
kookcafé. Absoluut geen doorsnee verblijf voor  
kinderopvang. En dat is ook precies de bedoeling van 
general manager Robin Top. “We zijn er voor het hele 
gezin. Ik zie ons als opvoedpartners in een tijd waarin 
werkende ouders veel ballen hebben hoog te houden.
Natuurlijk bieden we kinderen vanaf drie maanden tot 
twaalf jaar een warme plek om zich op basis van een 
doordachte pedagogische visie te kunnen ontwikkelen. 
Maar we gaan nog een stap verder. Met faciliteiten 
zoals een pakketservice, een stomerij en het bestellen 
van door onze chef-kok bereide avondmaaltijden, ont-
zorgen we de ouders op zo’n manier dat ze ook echt 
meer tijd kunnen besteden aan hun gezin. Daarmee 
brengen we rust en plezier en voelen ouders zich  
gesteund.”

Sterke community
Robin weet uit ervaring waar behoefte aan is, ze werkt 
al jaren in de kinderopvang. “Ouders kunnen onzeker 
zijn over de opvoeding. Er is zoveel over geschreven, 
waar doe je goed aan? Wij hebben een duidelijke  
werkwijze en communiceren deze met de ouders in  
het dagelijks contact, op ouderavonden en zelfs met  
webinars. Daardoor kunnen we één lijn trekken tussen 
opvang en thuis. We willen een sterke community  
creëren van ouders - die elkaar kunnen ontmoeten in 
onze Family Care Lounge met terras - en wij, de peda-
gogisch professionals, zodat we het echt samen kunnen 
doen! Onze medewerkers krijgen extra tijd voor ouder-
gesprekken en worden op hun beurt ook weer serieus 
genomen in wat zij nodig hebben om prettig te kunnen 
werken. Zo richt onze Family Care Service Manager 
zich volledig op het regelen van de diensten voor  
ouders en ontzorgt dus weer de professionals.” Robin 
heeft er alle vertrouwen in dat ze samen met het 
hechte team dat zich de afgelopen periode gevormd 
heeft, waar kan maken waarin ze gelooft. Met over tien 
jaar Little Guests in elke grote stad. 

Little Guests child &  
family care
Alexanderstraat 26, Den Haag
T 070 209 90 89
little-guests.nl  

I @littleguests.thehague
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TEKST LIZZY DE WILDE FOTOGRAFIE BAS ADRIAANS (PORTRET)TEKST SASKIA CIEREMANS

Elegante

JUWELEN   
MET EEN 
VERHAAL 

V oor goudsmid en diamantzetter Iris Camp is Atelier Camp & Co een 
lang gekoesterde meisjesdroom. “Dit is wat ik mijn hele leven al heb 
willen doen. In dit eeuwenoude ambacht kun je zoveel creativiteit 

kwijt. Ik kan echt betoverd raken door een bijzondere edelsteen. We hebben 
hier werkelijk alle kleuren edelstenen. In nauw overleg met de klant adviseren 
we wat qua uitstraling het best past bij een bepaalde huidtint. Het is heel 
leuk om te zien wat een zelfverzekerde uitstraling vrouwen krijgen als ze bij 
ons in de spiegel zien hoe goed bepaalde oorbellen of colliers staan.”

Heel persoonlijk 
Het grootste deel van de prachtige collectie in Atelier Camp & Co is 
afkomstig uit eigen atelier en is met de hand vervaardigd. “We werken veel 
in opdracht van klanten. Het persoonlijke verhaal van iemand staat daarbij 
altijd centraal. De ene keer gaat het om een huwelijk, de andere keer om 
een erfstuk, of om rouwsieraden met as of met zelfs een vingerafdruk erin 
verwerkt, en natuurlijk ook om verjaardagscadeaus. Wij vertalen hun wensen 
naar de praktijk. We maken iets wat niet alleen mooi maar ook draagbaar 
is, met een heel persoonlijke touch. Of het nu gaat om het creëren van iets 
nieuws of het restaureren of repareren van een bestaand juweel: alle juwelen 
die door onze handen gaan, vertellen een geschiedenis.” 

Klassieke sieraden in een modern jasje: zo laat de stijl van 
Atelier Camp & Co zich het best omschrijven. Hier wordt 
ambachtelijk, uniek werk gemaakt waarbij niet alleen oog 
is voor het creëren van zoveel moois, maar ook voor gericht 
advies aan klanten. 

Eigentijds 
Er wordt dus ook veel met bestaande sieraden en omgesmolten 
goud gewerkt. “Vaak blijven geërfde juwelen in een doosje 
liggen. Ze hebben een grote emotionele waarde en worden toch 
niet gedragen omdat ze niet meer eigentijds zijn. Wij maken dan 
de vertaalslag naar een nieuw juweel. Op die manier blijft zowel 
de emotie bewaard en krijgt het juweel een tweede leven. Het 
gebeurt vaak dat we meemaken dat mensen echt geroerd zijn 
als ze het eindresultaat zien. Dat is het mooiste compliment dat 
wij kunnen krijgen.” Trots is Iris Camp ook op het 12½-jarig 
jubileum van Atelier Camp & Co. Om hierbij stil te staan heeft 
ze een prachtige jubileumset uitgebracht van een armband, ring, 
oorbellen en hanger, waarin de signatuur van het atelier is 
verwerkt. Achter Atelier Camp & Co staat een klein, hecht team 
van vakmensen, ieder met een eigen specialisme binnen het 
goudsmeden en diamantzetten. “Juist die samenwerking en het 
oog voor detail zorgen ervoor dat elk sieraad klopt. Van eerste 
schets tot het moment dat het gedragen wordt.”  

Atelier Camp & Co 
Vos in Tuinstraat 7, Den Haag 
T 070 763 06 58 
ateliercampco.com

I @ateliercampco

ATELIER CAMP & CO Tessa en Iris

TEKST LAURA VAN DER MEER FOTOGRAFIE JORT STENGS
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OntvangstWARME

De gasten van de Haagse restaurants Suzie Q en Milú zitten er ‘s winters warmpjes 
bij. Horeca ondernemers Koen Zwaneveld en Dionne Hollaar maakten graag  
gebruik van een aanbod van de gemeente. Dionne: “We kregen 50% korting op 

de aanschaf van warmtekussens van het Nederlandse bedrijf Sit & Heat. Zo besparen we 
95% stroom vergeleken met traditionele terrasverwarming, zoals heaters. Toen we vorig 
jaar de keuken van Milú vernieuwden, kozen we bewust voor energiezuinige koel kasten en 
koken op inductie. Op de bovenverdieping vervingen we 188 spots door ledverlichting.”

LEVEN! 120
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BEREIK DE REGIO
LEVEN! richt zich op inwoners, bezoekers, onder-
nemers, professionals, organisaties en beslissers 
met een meer dan gemiddelde interesse in Den 
Haag en omgeving. De doelgroep bestaat uit  
mannen en vrouwen van 25 tot 64 jaar, met een 
sterke vertegenwoordiging in de leeftijdsgroep 
45-54 jaar. LEVEN! bereikt zowel consumenten 
als zakelijke lezers en werkt daarmee vanuit een 
sterke B2B2C-gedachte: Business to Business 
to Consumer. Adverteren in LEVEN! betekent 
zichtbaar zijn bij mensen die geïnteresseerd zijn 
in cultuur, lifestyle, wonen, beauty, gastronomie, 
shopping, ondernemen en alles wat de regio 
aantrekkelijk maakt.

DOELGROEP

ZICHTBAARHEID MET UITSTRALING
LEVEN! biedt meer dan advertentieruimte. Het platform 
combineert print, online, social media en events met een 
sterk regionaal netwerk en een redactionele uitstraling.

Daarom kiezen bedrijven voor LEVEN!:
•	 Je wordt zichtbaar in een kwalitatieve en inspirerende omgeving
•	 Je bereikt een betrokken doelgroep in de regio Haaglanden
•	 Je verhaal krijgt een redactionele uitstraling
•	 Je profiteert van print, online en social media
•	 Je wordt onderdeel van het netwerk rondom LEVEN!
•	 Je artikel blijft online vindbaar
•	 Je kunt kiezen voor losse plaatsing of een slim combinatiepakket

WAAROM 
LEVEN!?

REGIO HAAGLANDEN
LEVEN! Magazine wordt gratis verspreid 
in Den Haag en omliggende gemeenten, 
waaronder Leidschendam-Voorburg, 
Midden-Delfland, Pijnacker-Nootdorp, 
Rijswijk, Wassenaar, Westland, Delft 
en Zoetermeer.

De distributie bestaat uit zorgvuldig 
geselecteerde locaties waar de doelgroep 
komt, wacht, werkt, ontspant en inspiratie 
opdoet. Denk aan restaurants, hotels, 
winkels, salons, sportscholen, tandartsen, 
huisartsen, notarissen, gemeenten, 
accountants, mediabureaus, architecten, 
ziekenhuizen, bibliotheken, bedrijven 
en culturele locaties. 

Daarnaast is het magazine verkrijgbaar 
bij een selectie boekhandels in de regio 
Den Haag.

LEVEN!  
VERSPREIDINGSGEBIED
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NETWERK IN BEELD
Bij elke editie van LEVEN! Magazine 
organiseren we een feestelijke lancering 
op een bijzondere locatie in de regio. 
Adverteerders, relaties, makers en 
partners ontvangen hiervoor een 
persoonlijke uitnodiging.

Deze lancering is meer dan een feestelijk 
moment. Het is een kans om zichtbaar 
te zijn, nieuwe contacten te leggen en 
onderdeel te worden van het brede 
netwerk van LEVEN!. Zo krijgt deelname 
aan het magazine niet alleen print- en 
onlinewaarde, maar ook persoonlijke 
ontmoetingswaarde.

LEVEN!  
EVENTS

BEKIJK DE LANCERING 
VAN LEVEN!
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ALTIJD VINDBAAR
Naast het magazine biedt LEVEN! online zichtbaarheid via 
levenmagazine.nl, social media en nieuwsbrieven. Artikelen 
uit het magazine worden doorgeplaatst op de website en 
gedeeld via de kanalen van LEVEN!, waardoor verhalen 
langer zichtbaar en beter vindbaar blijven.

Online biedt LEVEN! ruimte voor branded content, banners, 
social posts en campagnes op maat. Ideaal voor bedrijven 
en organisaties die hun zichtbaarheid willen verlengen of 
juist gericht online onder de aandacht willen komen.

Mogelijkheden
•   Online artikel
•   Branded content
•   Social media activatie
•   Online banners
•   Nieuwsbriefvermelding
•   Video- of campagnecontent op maat

LEVEN!  
ONLINE

LEVENMAGAZINE.NL

L E E S  M E E R

L IFESTYLE

ZOMERSE SILHOUETTEN

SINDS JOP HERMANS T IEN JAAR GELEDEN 

OP SCHEVENINGEN NEERSTREEK,  IS  HI J  EEN

FERVENT SURFER.  OOK DOOK HIJ  IN  DE

SURFFOTOGRAFIE .  MET VALLEN EN OPSTAAN

MAAKTE HI J  Z ICH BEIDE DISCIPL INES E IGEN.  

L E E S  M E E R

CULINAIR

KASTEEL WITTENBURG

NIET VER VAN DEN HAAG,  OMRINGD DOOR

GROEN,  L IGT HET BETOVERENDE KASTEEL DE

WITTENBURG.  VAN INT IEME DINERS TOT

ONVERGETELI JKE BRUILOFTEN,  D IT

KONINKLI JKE KASTEEL BIEDT HET ALLEMAAL.

L E E S  M E E R

BEAUTY 

HOOGWAARDIGE MONDZORG

MIDDEN IN HET ROYAL SHOPPING DISTRICT

THE HAGUE IS ROYAL BLUE DENTAL

GEVESTIGD:  EEN TANDARTSPRAKTI JK VOOR

HET HELE GEZIN.

L E E S  M E E R

CULTUUR

SPEELSE STRIJD TEGEN AFVAL

CAROLIEN ADRIAANSCHE TRANSFORMEERT

PLASTIC AFVAL IN KUNSTWERKEN.  HAAR

MISSIE? BEWUSTZIJN CREËREN OVER ONZE

WEGWERPMAATSCHAPPIJ ,  MAAR DAN OP EEN,

SPEELSE MANIER.  @levenmagazinedenhaag

Leven Magazine regio Den Haag
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ADVERTORIAL
TARIEVEN

Aan de Rotterdamseweg, net buiten het historische hart 
van Delft, ligt het Royal Delft Museum. Deze iconische 
locatie is de thuisbasis van de laatste overgebleven 

aardewerkfabriek waar het wereldberoemde Delfts Blauw nog 
altijd met de hand wordt vervaardigd.
Maar Royal Delft is veel meer dan een eerbetoon aan het 
verleden: het is een levend museum waar geschiedenis en 
ambacht samenkomen. Tijdens je bezoek loop je door de 
fabriek, zie je hoe het aardewerk vandaag de dag wordt 
gemaakt en kun je de schilders aan het werk zien. Een ultieme 
ervaring! Bezoekers kunnen er niet alleen het ambacht van 
dichtbij bewonderen, maar ook zélf het penseel ter hand nemen 
tijdens de verschillende schilderworkshops. In de brasserie 
worden heerlijke high tea’s geserveerd op servies van Royal 
Delft, de perfecte manier om een bezoek compleet te maken.

Urban Blue - from Bricks to Tiles
Recentelijk namen zes internationale street artists tijdelijk hun 
intrek in het museum als ‘artists in residence’. Twee weken lang 
lieten zij zich inspireren door het ambacht van het Delftse 
aardewerk en creëerden vanuit deze traditie hun eigen 
expressieve, hedendaagse kunstwerken. Het resultaat is een 
boeiend spanningsveld tussen klassiek en modern, te zien vanaf 
7 maart 2026 in een nieuwe tentoonstelling.
Wie het museum kent, weet: Royal Delft verrast keer op keer. 
Kom langs of volg de laatste ontwikkelingen en evenementen 
via de sociale kanalen en mis niets van wat deze culturele 
instelling te bieden heeft.

MEER 
DAN 

ALLEEN 
DELFTS Blauw

Het Royal Delft Museum is dé plek waar ambacht, historie en beleving samenkomen. 
Ontdek de rijke geschiedenis van Delfts Blauw, zie de schilders aan het werk, 
volg een workshop of geniet van een high tea en andere culturele belevenissen.

Royal Delft Museum
Rotterdamseweg 196, Delft
museum.royaldelft.com

I @royaldelft_official

ROYAL DELFT MUSEUM

TEKST LAVINIA MANDIAS

LEVEN! 3

• 	Schrijven artikel op basis van interview met een van onze redacteuren
• 	Fotografie, portret of sfeerbeeld
• 	Vormgeving conform huisstijl LEVEN!
• 	Online publicatie op levenmagazine.nl
• 	Activatie via social media, zoals Instagram, Facebook en LinkedIn

Inclusief

REDACTIONEEL ARTIKEL

1 PAGINA 

TARIEF € 1.950,-

REDACTIONEEL ARTIKEL

2 PAGINA’S 

TARIEF € 3.350,- TARIEF € 375,-

Circa 80-100 woorden 
en één beeld

TARIEF € 500,-

Circa 150-175 woorden 
en één tot twee beelden

TARIEF € 600,-

Circa 200-225 woorden 
en één tot twee beelden

REDACTIONEEL ITEM IN RUBRIEK

2/3 PAGINA1/2 PAGINA1/3 PAGINA

Deelname aan een van de vaste rubrieken of specials van LEVEN!, 
op basis van aangeleverde tekst en beeldmateriaal. 
Denk aan rubrieken als Hot in de Horeca, Health, Beauty & Lifestyle, 
Kort Zakelijk, Leuk voor je Living, Kunst & Cultuur of een van de themaspecials.

AZURITE BRENGT EEN ODE AAN SMAAK

VEELBELOVENDE 
START VOOR
Toprestaurant
Alleen de mooiste ingrediënten van de hoogste kwaliteit, 
bereid zoals alleen sterrenkok Mario Ridder het kan. 
Dat en meer mag je verwachten bij Azurite, want over 
elk detail is nagedacht. “Hier laten we onze gasten 
topgastronomie beléven. Wij serveren de mooiste 
maaltijd van het jaar in een bijzondere ambiance.”

Je reinste verwennerij
“Ons eten is van topniveau. We kopen producten in van de hoogste  
kwaliteit en ook de bereiding ervan is exquis. Altijd ‘spot on’. Maar bij 
Azurite is niet alleen het eten super. Een avond bij Azurite is je reinste 
verwennerij, een echte beleving.” Ridder licht zijn nieuwe concept 
graag toe: “We ontvangen onze gasten in een minimalistisch, maar 
sfeervol design van hout, glas en beton met blauwe accenten. Je  
begint aan de bar voor een aperitief en enkele bites. Het menu wordt  
uiteraard op Delftsblauw servies, geserveerd in het kleinschalige  
restaurant met plek voor slechts 24 gasten. Tijdens het menu nemen 
we je mee naar de keuken, waar je een gerechtje krijgt. En we geven 
de liefhebbers ook graag een rondleiding door het bedrijf, inclusief 
de klimaatkamers met maar liefst twaalfduizend mooie flessen wijn. 
We doen alles nét iets anders dan je verwacht: de bedrijfskleding, de 
architectuur, de muziek, enzovoort. Een diner bij Azurite is echt een 
unieke ervaring.”

Aanleg, goede keuzes en geluk
“De nu 53-jarige Mario begon op zijn 14e in de horeca. “Net als veel 
anderen begon ik met een bijbaantje als afwashulp. Ik volgde de koks-
opleiding en bleek aanleg te hebben. Verder heb ik mijn succes te 
danken aan een combinatie van goede keuzes en geluk. Ik ben heel 
dankbaar voor wat ik kan doen. Horeca is mijn hobby. Ik hou ervan om 
mijn gasten in de watten te leggen, ik geniet van het werken met jonge 
mensen en vind het geweldig om anderen iets te kunnen leren. En ik 
blijf de uitdaging zoeken. Na Joelia wil ik nog één keer op het  
allerhoogste niveau in Nederland presteren en iedereen gek maken. 
Daarom heb ik mezelf ‘getrakteerd’ op deze fantastisch mooie zaak. 
Hier gaat het gebeuren. Ik sta hier elke avond zelf achter het fornuis, 
ik heet alle gasten persoonlijk welkom en ga bij ze langs aan tafel. Ik 
heb er enorm veel plezier in en wil er hoogstpersoonlijk voor zorgen 
dat mijn gasten blij weggaan na een avond genieten van het beste 
eten en drinken.”
 

Azurite 
Huis van Delft
Houttuinen 2, Delft
T 06 4277 11 00 
info@restaurantazurite.nl
restaurantazurite.nl 

I @restaurant.azurite

A an de opening van Azurite begin september gingen zo’n vijf jaar 
aan voorbereiding vooraf. Niets is aan het toeval overgelaten. “Alles 
klopt. En dat moet ook. Wat we hier bieden, ademt kwaliteit. We 

willen het verwachtingspatroon van onze gasten overtreffen. Mijn ambitie is 
hoog. In een zo kort mogelijke wil ik hier op 2-sterrenniveau koken. Als we 
dat in drie à vier jaar tijd kunnen bereiken, dan denk ik dat we het ongelooflijk 
goed doen. We zijn op ‘0’ begonnen en maken elke dag stappen”, aldus  
Mario, die met Azurite mikt op de top van het culinaire segment. De chef-kok 
en horecaondernemer werd onder meer bekend als chef-patron van  
restaurant De Zwethheul in Schipluiden, dat twee Michelinsterren veroverde. 
Hij vertelt: “Blauw is de kleur van Delft. Azurite is een blauw bergkristal dat 
ook verwerkt is in de juwelen van ons koningshuis. Dit Delftse fine dining 
restaurant Azurite wordt míjn kroonjuweel.”

Fine dining op topniveau 
in hartje Delft

Mario Ridder
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TEKST MARTINE VAN RIJN  
FOTOGRAFIE FRED LIBOCHANT FOTOGRAFIE  

EN JULES REIJNDERS STUDIO

AZURITE BRENGT EEN ODE AAN SMAAK

VEELBELOVENDE 
START VOOR
Toprestaurant
Alleen de mooiste ingrediënten van de hoogste kwaliteit, 
bereid zoals alleen sterrenkok Mario Ridder het kan. 
Dat en meer mag je verwachten bij Azurite, want over 
elk detail is nagedacht. “Hier laten we onze gasten 
topgastronomie beléven. Wij serveren de mooiste 
maaltijd van het jaar in een bijzondere ambiance.”

Je reinste verwennerij
“Ons eten is van topniveau. We kopen producten in van de hoogste  
kwaliteit en ook de bereiding ervan is exquis. Altijd ‘spot on’. Maar bij 
Azurite is niet alleen het eten super. Een avond bij Azurite is je reinste 
verwennerij, een echte beleving.” Ridder licht zijn nieuwe concept 
graag toe: “We ontvangen onze gasten in een minimalistisch, maar 
sfeervol design van hout, glas en beton met blauwe accenten. Je  
begint aan de bar voor een aperitief en enkele bites. Het menu wordt  
uiteraard op Delftsblauw servies, geserveerd in het kleinschalige  
restaurant met plek voor slechts 24 gasten. Tijdens het menu nemen 
we je mee naar de keuken, waar je een gerechtje krijgt. En we geven 
de liefhebbers ook graag een rondleiding door het bedrijf, inclusief 
de klimaatkamers met maar liefst twaalfduizend mooie flessen wijn. 
We doen alles nét iets anders dan je verwacht: de bedrijfskleding, de 
architectuur, de muziek, enzovoort. Een diner bij Azurite is echt een 
unieke ervaring.”

Aanleg, goede keuzes en geluk
“De nu 53-jarige Mario begon op zijn 14e in de horeca. “Net als veel 
anderen begon ik met een bijbaantje als afwashulp. Ik volgde de koks-
opleiding en bleek aanleg te hebben. Verder heb ik mijn succes te 
danken aan een combinatie van goede keuzes en geluk. Ik ben heel 
dankbaar voor wat ik kan doen. Horeca is mijn hobby. Ik hou ervan om 
mijn gasten in de watten te leggen, ik geniet van het werken met jonge 
mensen en vind het geweldig om anderen iets te kunnen leren. En ik 
blijf de uitdaging zoeken. Na Joelia wil ik nog één keer op het  
allerhoogste niveau in Nederland presteren en iedereen gek maken. 
Daarom heb ik mezelf ‘getrakteerd’ op deze fantastisch mooie zaak. 
Hier gaat het gebeuren. Ik sta hier elke avond zelf achter het fornuis, 
ik heet alle gasten persoonlijk welkom en ga bij ze langs aan tafel. Ik 
heb er enorm veel plezier in en wil er hoogstpersoonlijk voor zorgen 
dat mijn gasten blij weggaan na een avond genieten van het beste 
eten en drinken.”
 

Azurite 
Huis van Delft
Houttuinen 2, Delft
T 06 4277 11 00 
info@restaurantazurite.nl
restaurantazurite.nl 

I @restaurant.azurite

A an de opening van Azurite begin september gingen zo’n vijf jaar 
aan voorbereiding vooraf. Niets is aan het toeval overgelaten. “Alles 
klopt. En dat moet ook. Wat we hier bieden, ademt kwaliteit. We 

willen het verwachtingspatroon van onze gasten overtreffen. Mijn ambitie is 
hoog. In een zo kort mogelijke wil ik hier op 2-sterrenniveau koken. Als we 
dat in drie à vier jaar tijd kunnen bereiken, dan denk ik dat we het ongelooflijk 
goed doen. We zijn op ‘0’ begonnen en maken elke dag stappen”, aldus  
Mario, die met Azurite mikt op de top van het culinaire segment. De chef-kok 
en horecaondernemer werd onder meer bekend als chef-patron van  
restaurant De Zwethheul in Schipluiden, dat twee Michelinsterren veroverde. 
Hij vertelt: “Blauw is de kleur van Delft. Azurite is een blauw bergkristal dat 
ook verwerkt is in de juwelen van ons koningshuis. Dit Delftse fine dining 
restaurant Azurite wordt míjn kroonjuweel.”

Fine dining op topniveau 
in hartje Delft

Mario Ridder
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Dromen van een leven onder de Spaanse zon? Van dagen vol licht, 
zee en een ontspannen ritme dat direct vertrouwd voelt? Selling 
Spain begeleidt kopers naar exclusieve nieuwbouwprojecten op de 
mooiste locaties van Spanje. Van moderne appartementen met  
zeezicht tot stijlvolle villa’s met zwembad: elk project ademt  
comfort en kwaliteit. Het ervaren team kijkt verder dan alleen de 
aankoop en neemt je mee in de mediterrane levensstijl. Denk aan 
ontbijten in de ochtendzon en lange avonden met tapas. Een nieuw 
hoofdstuk begint met een plek waar elke dag voelt als vakantie en 
waar woondromen werkelijkheid worden.

Selling Spain 
Javastraat 271a, Den Haag
sellingspain.nl

I @sellingspainnl

ZONNIG VOORUITZICHT

REIZEN &        AVONTUUR

Verscholen in de smalle straatjes van de Gotische wijk (Barri Gòtic) ligt 
Brugarol Barcelona, een plek waar het verhaal van het land samenkomt 
in de stad. Met slechts eenentwintig zitplaatsen en een open keuken 
voelt het intiem en verfijnd. Onder leiding van chef Angelo Scirocco,  
afkomstig uit Zuid-Afrika, ontstaat hier een bijzondere verbinding tussen 
stad en oorsprong. Zijn keuken is geworteld in de filosofie van Brugarol, 
waar producten en seizoenen leidend zijn. Met invloeden uit de Japanse 
keuken en mediterrane ingrediënten van het landgoed creëert hij pure, 
verfijnde gerechten die naadloos samengaan met de wijnen van Brugarol. 
Alles draait om balans, aandacht en herkomst. De vermelding in de Guide 
Michelin onderstreept de kwaliteit, maar wat vooral blijft hangen is de 
beleving: een plek waar elk gerecht iets vertelt over het landschap, de 
ingrediënten en de mensen erachter. Ben je in Barcelona, dan is dit een 
plek die je wilt ontdekken.
 
Brugarol Barcelona
Carrer de Salomó ben Adret, 10
08002 Barcelona, Spanje
brugarolbarcelona.com

I @brugarolbarcelona

Barcelona  
meets  
Brugarol
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Met de zee aan je voeten en de Hollandse duinen als decor is De Kwartel een plek 
waar momenten moeiteloos bijzonder worden. Dit strandpaviljoen en wijnbar aan 
zee vormt het decor voor alles wat het leven viert, of dat nu een bruiloft, borrel, 
brainstorm of herdenking is. Van intieme babyshowers tot grootschalige  
bedrijfsfeesten: elke gelegenheid krijgt hier een eigen sfeer en karakter.
De Kwartel beschikt over stijlvolle eventruimtes met panoramisch uitzicht en een 
flexibel schuifdak, waardoor binnen en buiten naadloos in elkaar overgaan. Voor 
kleinere gezelschappen biedt het Kwartelhuisje een exclusieve, warme setting.  
Ook op culinair vlak valt er genoeg te ontdekken. De kaart is veelzijdig en biedt voor 
ieder wat wils, van vlees en vis tot verrassende vegetarische en vegan gerechten, 
met als hoogtepunt Vegan Friday. Als wijnbar aan zee onderscheidt De Kwartel zich 
bovendien met een sommelier, een verfijnde wijnkaart en een kalender vol bijzondere 
events, zoals proeverijen en thematische avonden waarin smaak centraal staat.

Strandpaviljoen De Kwartel
Zuiderstrand 7, Den Haag (Strandslag 9)
dekwartel.nl

I @strandpaviljoendekwartel

VIER HET 
LEVEN

Welkom bij Kookaburra Beach, een laidback beachclub met een subtiel 
Australisch tintje, waar je bij binnenkomst direct wordt meegenomen in  
ontspannen beach vibes en het ultieme vakantiegevoel. Hier voelt elke dag 
als een mini-getaway aan zee.
Of je nu neerstrijkt voor een rustige stranddag, een vers ontbijt in de zon 
of een uitgebreide lunch, bij KOOKA draait alles om genieten. Ook voor 
een gezellige borrel of een shared dining etentje met vrienden zit je hier 
goed. Het hele seizoen door worden er regelmatig KOOKA-events  
georganiseerd, van sportieve volleybaltoernooien tot laagdrempelige  
borrels waar je in ontspannen sfeer nieuwe mensen ontmoet.
Wat deze beachclub extra bijzonder maakt, is de mogelijkheid om de  
locatie exclusief af te huren. Of het nu gaat om een intieme private party, 
een bruisend bedrijfsfeest of een romantische bruiloft: de combinatie van 
strand, zee en duinen zorgt voor een onvergetelijk decor. Kookaburra Beach 
is zo’n plek waar je komt om te ontspannen en blijft hangen voor de sfeer. 
Een dag hier eindigt steevast met mooie herinneringen.

Kookaburra Beach
Strand Zuid 6, Den Haag
kookaburrabeach.nl

I @kookaburra_beach

ALTIJD DAT vakantiegevoel

BEST OF THE BEACH

Ontdek de smaken van Zuid-Europa bij TasteTree. Hier draait alles om hoog-
waardige ingrediënten uit Spanje en Italië, van vlees en vis tot kaas en ijs. Alles 
om van ontbijt tot diner culinaire hoogtepunten te maken. Met een scherp oog voor 
kwaliteit en authenticiteit kent TasteTree de weg in de wereld van betrouwbare  
leveranciers en de nieuwste producten. Het team deelt graag kennis en  
inspiratie met chefs en cateraars die het verschil willen maken. Laat je verrassen 
door het assortiment.

TasteTree
Hornweg 60, Amsterdam
T 035 544 82 16
tastetree.nl

I @taste_tree

DE ESSENTIE  van SMAAK

In het Benoordenhout vind je de nieuwste Haagse hotspot: 
Brasserie Runners. Een plek waar klassiekers een originele 
twist krijgen en altijd zo vers mogelijk worden bereid. Op de 
menukaart staan herkenbare gerechten met verrassende 
accenten: een croissant met citroencrème of avocado op 
toast met zalm voor het ontbijt, paté en croûte met pistache 
voor de lunch, of bavette met zwarte knoflookjus en hummus 
met gekarameliseerde bospeentjes voor het diner. Het  
interieur ademt Scandinavische eenvoud met warme accen-
ten en zorgt voor een ontspannen sfeer. Binnen of op het 
verwarmde terras: Runners is jouw everyday brasserie, van 
ontbijt tot borrel.

Brasserie Runners
Van Hogenhoucklaan 168, Den Haag
T 070 211 12 90
brasserierunners.nl

YOUR EVERYDAY 
Brasserie

Onlangs openden Hidde Jurre en Annick aan het Anna Paulownaplein Dr. Wines: een 
sfeervolle wijnbar & restaurant waar beleving centraal staat. Hier ontdek je nieuwe 
wijnen, leer je het geheim achter wijn- en spijscombinaties kennen en laat je je  
verrassen door gerechten waarin Franse finesse samenkomt met Aziatische invloeden. 
De wijnkaart telt meer dan honderdvijftig wijnen, van Franse klassiekers tot bijzondere 
vondsten van over de hele wereld. Het enthousiaste team adviseert je graag bij je 
keuze. Of je nu zin hebt in een enkel glas, een borrel drinkt met collega’s of uitgebreid 
wilt dineren, bij Dr. Wines geniet je zonder poespas van fijne smaken in een 
ongedwongen sfeer.

Dr. Wines | Wijnbar | Restaurant
Bazarstraat 42, Den Haag
T 070 406 21 68
drwines.nl

I @dr.wines.dh

Hotspot IN 
ZEEHELDENKWARTIER

HOT IN DE HORECA

LEVEN! 1
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ADVERTENTIEBANNER 
HOMEPAGE

FORMAAT 728x90 px

SOCIAL MEDIA 

ADVERTENTIE
TARIEVEN & SPECIFICATIES

ONLINE
TARIEVEN & SPECIFICATIES

•	Binnenzijde omslag: 15% toeslag 
•	Pagina drie of vier: 10% toeslag
•	Achterzijde: 20% toeslag

•	Digitaal aanleveren als  
certified pdf met 5 mm afloop

•	Tekst omzetten in lettercontouren
•	Aanleveren uiterlijk vier weken 

voor verschijningsdatum

Je kunt je advertentie ook door 
onze vormgevers laten opmaken. 
Hiervoor ontvangen we graag:
•	Logo in hoge resolutie, bij voorkeur 
	 als ai of eps
•	Digitaal beeldmateriaal in hoge resolutie, 
	 300 dpi op 100%
•	Tekstbestand in Microsoft Word
•	Eventuele brandmanual
•	Vormgeving/opmaak: € 285,-

Voorkeursplaatsing Aanleveringsspecificaties Vormgeving advertentie

ADVERTENTIE

1 PAGINA 
FORMAAT 230x297 mm (BxH)
(+ 5 mm rondom toevoegen)

BRANDED CONTENT
/ ONLINE ARTIKEL

BRANDED PROMO
/ VIDEO-PRODUCTIE

TARIEF € 1.600,-

ADVERTENTIE

2 PAGINA’S 
FORMAAT 460x297 mm (BxH)
(+ 5 mm rondom toevoegen) 

TARIEF € 3.000,- 
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TARIEF € 650,-

Tekst circa 500 woorden

TARIEF € 1.000,-

Inclusief schrijven artikel 
en portretfotografie

In een korte tijd je bedrijf of 
merk op een aantrekkelijke 
manier onder de aandacht 
brengen? Dat kan ook.
Wij maken graag een 
passend voorstel voor je.

TARIEF € 125,- per week

Productiekosten € 250,-

TARIEF € 200,-

Feed, story en link
Facebook en Instagram

TARIEF € 125,- per week

Productiekosten € 250,-

FORMAAT 325x250 px
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Titel	
LEVEN! Magazine Den Haag

Verschijning 
november 2026 en mei 2027

Omvang	
circa 148 pagina’s

Oplage	
20.000 exemplaren

Uitgever	
CieremansVanReijn 
070 322 65 28

Bladmanager / Sales	
Saskia Cieremans
070 322 65 28	
06 39 76 00 90

Redactie	
redactie@levenmagazine.nl

Website	
levenmagazine.nl

Slim zichtbaar
LEVEN! gelooft in langdurige relaties en zichtbaarheid 
op meerdere momenten. Daarom zijn er verschillende 
combinaties mogelijk voor bedrijven die print, online, 
social media en events willen combineren. Denk 
bijvoorbeeld aan twee keer per jaar een goed artikel 
in het magazine, aangevuld met een advertentie, 
deelname aan een rubriek, online doorplaatsing, 
social media activatie of een bannerpositie.
Afhankelijk van doel, planning en budget maken 
we graag een passend voorstel voor deelname aan 
meerdere editie of combinaties.

Korting combinatieplaatsing
Doorplaatsing naar edities Haarlem en Leiden is 
mogelijk tegen een gereduceerde paginaprijs van 
€ 1.250,- per editie. Andere combinaties in overleg.

Extra’s 
Adverteerders ontvangen standaard 16 exemplaren 
gratis. Extra exemplaren zijn in overleg beschikbaar. 
Adverteerders ontvangen een persoonlijke uitnodiging 
voor de feestelijke lancering van de editie, met 
toegang tot het brede netwerk van LEVEN!
Artikelen worden online geplaatst op levenmagazine.nl 
en gedeeld via social media, zoals Instagram, 
Facebook en LinkedIn.

COMBINATIE
PAKKETTEN



LEVENMAGAZINE.NL


